
Menüfrühling 2012
vom 15.1–31.3.2012

Rapunzelsalat in Apfeldressing
mit warmgeräuchertem Forellenfilet 

und Meerrettichschaum

♦♦♦

Topinambursüppchen
mit Lammlebercrostini

0,1 l Grüner Veltliner Classic
Manfred Bannert, Weinviertel Österreich

♦♦♦

Lammrücken unter der Pumpernickelkruste
mit Thymianjus, karamellisiertem, geschmortem Chicorée 

sowie Kartoffelküchlein mit Münsterländer Ziegenkäse gratiniert
0,1 l 16 °C Cuvée Rot 2008

Weingut Wolf-Dietrich & Konrad Salwey/Kaiserstuhl
Cuvée aus Spätburgunder und St. Laurent

♦♦♦

Buttermilch-Honigparfait
mit Quittenkompott und Schokoladensoufflé

0,5 cl Scheurebe Spätlese
Dürkheimer Spielberg, Weingut Darting/Pfalz

Menüpreis
pro Person 57,00 €

inkl. korrespondierender Getränke

Reservierung unter Tel.: 0251 / 136760
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